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LA EXPANSION DEL ACEITE DE OLIVA DE MONTORO
POR SUDAMERICA: EL VIAJE HACIA EL NUEVO
MUNDO

José Ortiz Garcia
Cronista Oficial de Montoro

1. Introduccion

En la primera mitad del S. XIX, el cultivo del olivo manifiesta gran dinamismo
en la provincia de Cordoba. La ampliacion del espacio olivarero de la provincia se
disparo a raiz de la apropiacion de los antiguos terrenos comunales y la privatizacion y
desvinculacion de los patrimonios nobiliarios y eclesiasticos.

Durante la segunda mitad del S. XIX se detecta el empuje individual de algunos
municipios de la provincia de Cordoba a la hora de instaurar el cultivo del olivar siendo
uno de los casos mas llamativos Montoro. En este municipio todo el término estaba
cubierto de monte a excepcion de cuarenta mil fanegas de olivar. La laboriosidad de los
vecinos habia conseguido que la plantacion de olivos se extendiera a terrenos
pedregosos, escarpados y de poco suelo.

Por Real Cédula de 8 de Agosto de 1808, Fernando VII concede el titulo a
Montoro de Ciudad Noble, Leal y Patridtica por beneplacito de la Junta Suprema de
Sevilla sita en los Reales Alcazares, entre otros muchos méritos por “...haber
convertido terrenos incultos en preciosos y dilatados plantios de olivar...".

Concluido el trienio liberal (1820-1823), de nuevo se implanto en Espaiia el
absolutismo en lo que la historiografica ha llamado como Década Ominosa. En este
periodo fueron muchos los cambios legislativos y nuevas emanaciones de poder para un
mayor control fiscal y de control social, creandose libros de control econémico. En el
Archivo Municipal de Montoro se conservan algunos, y en los cuales se aprecia la
inseparable relacion de los aceites de la tierra de Adamuz y la de Montoro. De esta
forma el 13 de julio 1825, se establece el resumen de lo producido en Montoro.

Del mismo modo el precio de venta del aceite en Montoro fue muy similar a lo
largo de los afios, coincidiendo en la misma tarifa durante muchos periodos de tiempo,
de hecho a modo de ejemplo traemos a colacién el informe de 14 de marzo de 1826,
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donde se habla que los pueblos de Adamuz y Montoro' vendian el aceite de oliva a
treinta y ocho reales la fanega, mientras que los otros pueblos de la comarca lo vendian
mas caro.

Segun Ramirez de las o © Pedro ). Delgsdo
Casas Deza, en 1840 habia en ' - .
Montoro cuatro millones de
olivos” Cuando afios mas
tarde estos nuevos plantios se
convirtieron  en  lozanos
olivares con grandes
capacidades productivas, seria
motivo mas que suficiente
para que a mediados del siglo
XIX, Pascual Madoz
defendiese en su obra que el
olivar de Montoro era sin
duda el mejor de los habidos
en Andalucia: “... siendo su
principal riqueza agricola los olivares, que son sin duda los mejores de Andalucia...

2. Antecedentes

Para entender mejor la trayectoria de la Casa de Francés en Montoro nos hemos
de remontar a la segunda mitad del siglo XVIIL, cuando en el emplazamiento que ocupd
la fabrica aceitera de Francés y C® se hallaba una antigua bodega para la curacion del
aceite de oliva procedente, en su mayor parte, de los olivares colindantes con la Senda
Golosilla, Cruz chiquita, Cerro de la Muela o zona de la campifia donde hoy se
encuentra la Avenida de Andalucia.

Junto a esta bodega también se encontraba un pequefio molino de una viga
conocido con el nombre de El Cerezo. Desconocemos el porqué de este apelativo pero
lo més probable es que haga referencia directa a algunos de los propietarios anteriores o
bien porque en su patio de trojes habia plantado uno de estos arboles frutales.

En 1830 se adquiere la propiedad de este molino y bodega por una sociedad
conformada por D. Amador Fovén e hijos, los cuales a su vez poseian el teatro de la
calle Molino fundado a fines de los afios cuarenta del siglo XIX. En 1846, un personaje
de Madrid llamado D. Antonio de las Heras y Esquivias, representado por el montorefio
Juan Cafias Avilés adquirié este centro de almacenamiento por una suma cuantiosa.

Este tltimo propietario se percat6 de que a la poblacion llegaban transetntes de
numerosas localidades que no tenian residencia fija para descansar, ademas de reparar
que en ciertas festividades o celebraciones aumentaba la pernoctacion de visitantes de

' Guzman Acvarez, JR.; El Palimpsesto Cultivado. Sevilla 2004, Pag. 310.

2 Ormiz Garcia, .. Historia agroalimentaria de Montoro y sus derivados: aceite de oliva, trigo, vino y
miel (siglos XVI— XIX). Cordoba. 2014.

* Mapoz. P.. Diccionario Geogrdfico-Estadistico-Historico de Espafia v sus Posesiones de Ultramar:
Cordoba (Facsimil), Valladolid, 1987, Pag. 195.
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manera exponencial (Semana Santa sobre todo), decidiendo crear un mesén o posada
llamada Parador de San Antonio, en memoria de su nombre.

Este parador conservaba mas de sesenta tinajas para en encierro y curacion de
aceite, que con la llegada a Montoro de unos sefiores de la Rioja. se arrendaron parte de
las mismas llamadas de la del medio y la chica con quince vasos para el aceite
producido en el pequefio molino colindante.

Estos arrendatarios
procedentes del norte peninsular,
concretamente de la ciudad de
Haro, era la familia Francés
Gordum, que en 1868, poco antes
de los movimientos politicos que
desencadenaron la  Gloriosa.
llegaron a esta poblacion con
perspectivas de adquirir el molino
aceitero de £/ Cerezo para poner
en practica una almazara moderna
y novedosa que rindiese al triple
de los rudimentarios de piedra y
mulo.

No tardaron en darse

cuenta que los réditos que le generaban los productos explotados en su fabrica aceitera
eran cuantiosos, por lo que la inversion en tierras no muy alejadas de la poblacion, les
convertiria rapidamente en grandes terratenientes montorefios, que aunque procedentes
de fuera, serian considerados como uno de los adalides de la economia de Montoro. Al
afio siguiente de asentarse en Montoro, José Francés compré un terreno en el haza
denominado de la Muela, junto al Llanete de los Moros, con diecisiete olivos y un
importe de mil doscientas cincuenta pesetas.

Al aumentar la produccion en un afio en cientos de arrobas de aceite, el 11 de
noviembre de noviembre de 1869 decidieron arrendar la totalidad de la bodega de D.
Andrés de las Heras firmandose un acuerdo en diciembre del mismo afio por el cual
entregaban las bodegas y vasos con sus puertas, ventanas, llaves, herrajes, vasos de
barro con sus tapaderas, comprometiéndose al finalizar el arriendo dejar todo en
perfecto estado so pena de que si hubiera cualquier menoscabo, éstos tendrian que
arreglar por su cuenta lo desecho, con la salvedad de que se descompusieran por el uso
comun como cualquier otro inmueble ya fuera industrial o domestico.

En la clausula segunda nos informa que el niimero de tinajas con las que contaba
aquella primitiva sociedad de Francés y C° era de cuarenta y seis aforados para
doscientas treinta arrobas cada uno, lo que hace un total de diez mil quinientas ochenta
arrobas, es decir, aproximadamente conseguian producir en un solo afio la cantidad de
ciento veintisiete mil litros de aceite.*

*1869.11.11. AMMo. Fondo Francés.
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El precio de este primer arrendamiento de la bodega era de veinticinco ceéntimos
de real de vellon por arroba, es decir 0,06 pesetas de la recién creada moneda oficial por
el Gobierno Provisional.’ durante los dos afios de vigencia del contrato notarial.

A dos de julio de 1870 la bodega experimentd un aumento de cinco tinajas mas
pese a que se habian descompuesto tres de ellas en la lamada bodega grande. La tltima
vez que hablamos del alquiler de las tinajas del Parador es en 1871 cuando se entrega a
D. Juan Cafias Avilés la cantidad de mil seiscientos treinta y ocho reales de vellon con
setenta y cinco céntimos.

En este momento el maestro de obras y perito en albaiiileria, Antonio Mora
Rodriguez, paso a apreciar la propiedad alquilada del parador de San Antonio indicando
la siguiente descripcion: ... que consta de cincuenta y cuatro metros en linea desde la
calle o camina hasta tocar con la pared de la cerca de los almacenes del molino que
hoy posee Jerénimo Vega y que dicha pared en toda su linea es lindante con el huerto y
casa o edificio que hoy edifica el citado Jerénimo y que vistos los materiales de que se
compone la citada pared encuentro valer la suma en reales de vellon de dos mil
cuatrocientas setenta, equivalentes a seiscientas diecisiete pesetas con cincuenta
céntimos ...”.

Desconocemos con exactitud que tuvieron que ver los hermanos Francés en la
compra de aceituna a granel entre los hacendados del municipio, intuyendo que estos
nombraban testaferros para que adquiriesen la mayor parte del fruto producido en el
término.

Asi encontramos la venta sobre la campaiia de las cosechas de las fincas propias
de Don Esteban Santalé Colomer y Don Bernardo Jiménez Cobo por cinco afios a favor
de otro gran empresario cordobés creador de la firma Carbonell, Don Antonio Carbonell
Llacer, representado por el Sefior Don Antonio Mena Zorrilla. La saga y linaje de
Francés se habia dado cuenta de este detalle, por lo que se puso manos a la obra de
adquirir la aceituna mejor generada en la localidad firmando acuerdos y empréstitos
econdmicos ante notario a agricultores que lo necesitaran: Comenzaron a hacer
clientelismo.

3. La compra de los terrenos de D. Antonio de las Heras Esquivias por los
hermanos Francés: El origen de un imperio aceitero

En la notaria de Madrid de D. Miguel Diaz Arevalo se lleva a cabo en 1872 la
venta de una casa en la calle San Sebastian (actual calle Cervantes) perteneciente a D.
Antonio de las Heras Esquivias, el cual poco a poco ird desprendiéndose de sus
propiedades como si de un cuenta gotas se tratase. ;Intereses personales para sacar
mayor cuantia? Desconocemos si fue por ello, aunque cuando el rio suena ...

De este modo, D. Antonio de las Heras vio que no merecia la pena ampliar la
agonia de la venta de su propiedades por lo que a 5 de julio de 1872 accedio a la venta
de la totalidad de la finca que le pertenecia en la llamada Corredera de los Molinos
pagaderos en cinco afios en plazos efectivos en la fecha que se determinasen por via
postal, los cuales no podian

* Suarez CorTINA, M. La Esparia Liberal (1868-1917). Politica y sociedad, Madrid, 2007.
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demorarse mas alla de la
segunda quincena del mes
de junio de cada arfio.

De este modo entre i
el 26 de junio de 1877 al 6 !
de julio del citado afio se
conservan  las  (ltimas
cartas que hacen alusion a
la liquidacion de la cuantia
de la compra. En ellas se
habla que José Francés esta
sufragando correctamente
los plazos establecidos en
la compra del inmueble, y
que todo esté
perfectamente listo para.
escriturarlo debidamente. Por lo tanto a partir de esta fecha la saga Francés queda
establecida en Montoro como una de las mayores compaiiias aceiteras de la localidad,
comarca y provincia.

Los hermanos Francés continuaban con sus pretensiones adquiriendo en 1876 el
olivar propic de Don Manuel Milla Beltran, enclavado en el sitio de la Rehoya, con
doce olivos y ciento veinte varas de vallado inmediato al camino que conduce por la
minilla a los molinos.” Aqui nos esta describiendo el actual vallado existente en la calle
Pilas, a la bajada desde la calle Cervantes a la Redonda, entendiéndose que esta
compara obedecia a las ideas expansionistas del imperio Francés y otras muchas mas
fincas que se extendieron hasta la llamada Huerta Chica’ colindante con la Huerta
Mayor® de Montoro desde donde traian el agua con el que accionaban parte de la
maquinaria del molino moderno que pusieron en funcionamiento. Como ejemplo
podemos indicar la compara en 1891 a Manuel Fernandez Vega de una suerte de olivar
en el jarron conocida por la Cantera de la Torre. lo que nos ilustra veladamente de
donde se extrajo la piedra para la edificacion de la torre de la parroquia de San
Bartolomé.

Para concluir diremos que algunas de sus fincas como estaban separadas unas de
otras, a pesar de la cercania de todas ellas al molino de la Corredera de los Molinos de
Montoro, tenian que firmar servidumbres con otros duefios como la que tuvo lugar con
Francisca Cano en 1903 para el paso a la Huerta Chica.’

Entre los distintos tipos de terrenos que la familia Francés queria adquirir
conforme se iban adinerando se encontraban también los destinados a regocijos y

® Criapo Hovo, M.; Apuntes para la historia de la Ciudad de Montoro, Ceuta, 1932. Aqui sucedieron los
tragicos sucesos del fusilamiento de Fernandez Vallin durante la Gloriosa.

7 1901.02.03. AMMo. Fondo Francés. Titulo de propiedad de 20/100 partes de la huerta chica propias de
Don Fernando Francés Gordum v Don Carlos Francés Comenge.

*1916.05.04. AMMo. Fondo Francés. Compra — venta otorgada por Don Carlos Francés Comenge como
gerente de la sociedad mercantil “Francés y compafia” sobre la Huerta Mayor adquirida A Don Manuel
Castro de la Cruz.

* Escritura de constitucion de servidumbre en la Huerta llamada la Chica, otorgada por Francisca Cano
Delgado y los Sefiores D. Bernardo Francés Gordum y D. Carlos Francés Comenge.
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hobbies particulares como la caza. Para la caza en este Gltimo grupo era preciso
disponer de un permiso cuyas condiciones varian en funcién del tipo de cazador y el
terreno cinegético en el que se practique, y por ello adquieren con todos los permisos
necesarios la zona llamada Cortijo de Valle Alto o Pedro Cid y haza de tierra de setenta
y ocho fanegas procedente del cortijo de Roman término de Montoro otorgado por la
sefiora Dofia Maria de los Dolores Hoces y Gonzalez de Canales en 1881.

4. La creacién de la Sociedad Primitiva en 1878: “Francés Hermanos”™

La Sociedad Francés se renueva en la villa de Haro a 31 de octubre de 1882, ante
el notario D. Vicente Garcia Calzada perteneciente al colegio notarial de Burgos. En
esta escritura certifican que los hermanos José y Bernardo Francés Gordum, fundaron a
1 de abril de 1878 la primera compaiiia, dejando escrito a continuacion que se
dedicaban al ejercicio de fabricantes de jabén y que aln pertenecian a la vecindad de
Haro en el momento de la escritura, motivo por el que comprendemos que, desde que
llegaron a Montoro, no estuvieron permanentemente ninguno de ellos prolongados
periodos de tiempo, nombrando para muchas de sus escrituras poderes a favor de
personas de su confianza. De hecho a al firma de esta comandita se ausentaba Bernardo
y nombraron a su hermano Benito Francés para que desempeiiara el papel de firmante
por él.

La sociedad que se creaba
tenia por objeto dedicarse
integramente a los negocios e
industrias que los socios creyesen
convenientes a sus intereses que hasta
el presente se dedicaba a la compra,
venta y comercio de aceite de oliva.
En segunda clausula se hablaba
literalmente: “...La razoén social de
esta compania serd la de "Francés
Hermanos” y su domicilio se fija en
Montoro...”.

Esta sociedad tenia fecha de
caducidad, ya que los dos socios
fundadores eran mayores y sabian
perfectamente que la extincion estaba
en su muerte y en la herencia a sus
herederos. De ahi que se especificara que la misma tendria que renovarse a 31 de
diciembre de 1890.

. JOSE FRANCES

(e
1
o

La direcciéon de los negocios estaba indistintamente a cargo de los dos socios,
quienes podian cesar de la firma en cualquier momento por desavenencias o
desacuerdos de la razon social “Francés Hermanos™ siempre y cuando se hiciera por la
via legal su segregacion.

A pie de la escritura firmada en Haro rubrican los testigos Ignacio Salazar del
Campo y Paulino Domingo Benito, junto a los hermanos José y Benito Francés. Esta
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escritura quedo registrada en el Registro Mercantil de Cérdoba bajo el nimero ciento
cincuenta y cinco a 9 de noviembre de 1882,

5. La calidad del Aceite de Montoro y su comercializacién hacia América

También nos ha sido qtil, los documentos aislados que hallamos clasificados
dentro de los expedientes y juicios administrativos para Montoro'’, y que de este modo
nos sirven para aclarar algunos asuntos referidos a los las personas que provenian de
fuera para comprar aceite de oliva del término montorefio.

La preocupacion por el fendmeno de la arrieria en término jurisdiccional de
Montoro se inicié en el siglo XVIII ya que a partir de la mencionada fecha encontramos
bandos municipales que regulan algunos aspectos relacionados con el comercio del
aceite.'' Asi pues hay evidencias, segin las guias de aceite de la época, de que existia un
intenso comercio del aceite procedente de la zona hacia otros lugares, en los cuales el
consumo de aceite era de importancia, tanto para el género alimenticio tradicional'?,
como para el ambito higiénico, como era la fabricacion artesanal de jabén en las
almonas.

Sabemos que algunos pueblos, (principalmente de Toledo) demandaban grandes
cantidades del aceite producido en Montoro para la elaboracién de jabon. Algunos de
estos fueron Yepes en Toledo, Puertollano y Chillén en Ciudad Real, Aravaca en
Toledo, Leganés en Madrid.” Asi mismo las guias de aceite de Montoro ponen de
manifiesto el elevado trasiego de aceite procedente de la zona que se distribuia a toda la
peninsula, Leganés, Segovia. Mora, Las Rozas, Toledo, Ciudad Real, Burgos, Almagro,
Almodévar, Madridejos, Ajofrin, Consuegra, Mazarambroz, Valdepefias, Ibros y un

largo etcétera.

Llegados al siglo XIX podemos afirmar que el aceite obtenido en esta comarca
se comercializaba en 1817 en Madrid gracias a la casa de Angulo. A mediados de esta
centuria es la Compaiiia de José Francés la que diera comienzo a la comercializacion del
aceite producido en la comarca a través de su sociedad “Francés Hermanos™.

La calidad del aceite de oliva en la comarca ha sido objeto de alabanzas en
multitud de libros y obras estadisticas de gran importancia para la propia reconstruccion
de la historia general de Esparia. De esta forma en el estudio estadistico de Cabronero en
1892, su autor expone: “..Los principales productos son el aceite en cantidad
considerable v de tan exquisito gusto y finura que no tiene rival como no sea el de
Adamuz...".

Como vemos durante el transcurso de la historia el cultivo del olivar fue
adquiriendo notable relevancia en los municipios de Montoro, Adamuz y Villa del Rio,
debido entre otras razones a la situacion estratégica de estos municipios en la principal
via de comunicacién con Madrid. Esto se tradujo en un aumento del nimero de molinos
en estos municipios asi como de un avance en las técnicas de produccion de aceite.

" AMMo.; Legajo 1592, Apartado de policia y Justicia: Expedientes y juicios administrativos 1622-1797.
" AMMo. [SAC.] (Seccion de Actas Capitulares), Tomo 36; s/f. (S.A)

'#1* AHPCo_; Catastro de Ensenada de Montoro, Apartado de Familias Seglares, Tomo I, Legajo 495, s/f
¥ 1756.12.31. AMMo.: Legajo 1516, s/f
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Muchos han sido los galardones y reconocimientos del aceite de oliva de esta
comarca, comenzando en los mismos a principios del siglo XX, como fue la Exposicion
Internacional de Higiene celebrada en Madrid en 1907. Este hecho fue consignado en el
pleno ordinario que celebré el Ayuntamiento de Montoro a fecha de 11 de noviembre de
1907, haciendo alusion a que dicho acontecimiento fue acogido en la prensa
internacional, como por ejemplo el llamado “Diario Universal”: “... Y por ultimo se
entero el Ilustre Ayuntamiento por lectura que hice yo, el Secretario, de una carta de
don Benito Cachinero Morales, fechada en Madrid el dia siete del actual, dando
conocimiento al Sefor Alcalde de que recientemente ha obtenido en la Exposicion
internacional de Higiene, un grande diploma de honor, con medalla de oro, por los
excelentes aceites virgenes de Montoro, que en ella ha presentado y de cuyo hecho se
ocupa también en sentido laudatorio para esta localidad el “Diario Universal™ en su
niimero respectivo al dia cinco del corriente mes..."."

La arrieria y el comercio siempre han estado relacionados, ya que entre otras
cosas, el Gnico medio de transporte en la antigliedad eran las recuas de ganado caballar
y mular. De este modo es facil comprobar que a lo largo del siglo XIX muchos fueron
los tratadistas que defendieron las tesis de que el aceite de oliva de Montoro era uno de
los mejores de Espaiia.

De ahi que desde Madoz al tratado de la Indispensable Guia de Cordoba y su
Provincia para el afio 1875 de Yodob Asiul, se hablase de los destinos de los aceites
elaborados en esta localidad. Segin este investigador. al tratar el pueblo dice que la
cosecha de los aceites era cuantiosa y se llevaban por Extremadura los de Montoro, al
Norte de Espafia y a Francia. En cuanto a los aceites de esta zona que se elaboraban en
la campifia, nos comenta Yodob que se exportaban hacia Malaga, exportandose al
extranjero. especialmente a las Américas.”” Este hecho sabemos que se sigui6 con la
casa Francés y C°, que exporté y creé patentes en Uruguay, Paraguay. Brasil y
Argentina.

4 1907.11.11. AMMo., (SAC). Caja 211, Pag. 177v.
s Biblioteca Nacional (BN): Yodob Asiul: Indispensable guia de Cérdoba y su Provincia para el afio
1875, Cordoba. 1873, Pag. 5.
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La riqueza del paladar de este producto y su difusién por lugares foraneos a su

zona de produccion le han valido parar que se le hayan otorgado varios galardones:

® Diploma de Honor, con medalla de oro, por los excelentes aceites virgenes de

Montoro, en la Exposicion Internacional de Higiene celebrada en Madrid afio de
1907.

Gran premio de honor y medalla de Oro por la marca de aceites “El Predilecto™ en el
Certamen del Centenario de la Independencia Argentina.'®

Premio de Honor y medalla de Oro en la Exposicién Internacional de Buenos Aires
celebrada en 1911.

Gran Premio concedido a los sefiores de “Francés y C* por la Cdmara Oficial
Espafiola de Comercios, Industria y Navegacion de la Repuiblica de Argentina, en
los pabellones de Espafia en 1913.

Medalla de Oro conseguida en la Exposicion Universal [beroamericana de Sevilla en
1929,

Premio de medalla de Oro a los sefiores “Francés y C*7, en la Exposicion de
productos alimenticios de origen vegetal en 1930.

Gran Premio de la Exposicion de aceites de la Provincia de Cérdoba en 1943.
Medalla de Plata marca “Hilo de Oro” por la alta calidad de la muestra de aceite puro
de oliva presentado por “Francés y C* en la Feria Internacional del Campo
promovida por el Sindicato Nacional del olivo en 1959,

6. Las Patentes de la Compaiiia Francés en América

' “Por tierras de Cordoba”, Revista Blanco y Negro, Madrid, 1929.

593



José Ortiz Garcia

Como ya hemos podido comprobar a lo largo de este articulo, el comercio del
aceite de oliva desde el siglo XVIII por toda la geografia espafiola era indiscutiblemente
conocido. La sembradura de nuevas plantaciones generaron un aumento de la
produccion en toneladas y la falta de centros para la molturacion de la aceituna era un
hecho mas que evidente por sus productores. Los hermanos Francés consiguieron
expandir su mercado por todo el mundo gracias a la pureza de sus aceites y a un logro
que no tenian muchos productos manufacturados en Espafia: la patente de la Casa Real
Espafiola como proveedores de la misma y el derecho a colocar en sus envases el aval
del escudo de SSMM.

De esta forma el 18 de marzo de
wow RANBETS 1816, el marqués de Borja

‘ escribio a la Casa Francés la
siguiente carta que
transcribimos: “... SM. el Rey,
Nuestro Serior, (q.D.g.)
accediendo a lo solicitado por
Vd. como Director de la
Sociedad  dedicada a la
exportacion de aceites de oliva,
se ha servido concederle los
honores de PROVEEDOR de la
Real Casa y del uso del Escudo
de Armas en las facturas y
etiquetas del establecimiento que
dicha  sociedad  tiene  en
Montoro, provincia de Cordoba.
De Real Orden lo digo a Vd.
para su satisfaccion y efectos
oportunos. Dios guarde a Vd.
muchos afos. Palacio, 18 de
marzo de 1916...7.

Desde entonces los envases realizados en esta fabrica sita en la antigua calle de
San Sebastian (Actual Cervantes) comenzaron a imprimir en sus latas el escudo de la
casa real no sin antes registrar el cliché de la marca “El Predilecto™ en cuyo lateral hace
alusion a un hecho muy comin en la actualidad y escasamente utilizado en la
antigiiedad, la pirateria y desfalcos de los aceites con el siguiente mensaje:
“ADVERTENCIA IMPORTANTE. Garantizamos nuestros aceites como puros de oliva,
escogida en el término de Montoro (Espafia). Desconfien de las imitaciones por ser
perjudiciales a la salud. Francésy C°(SA4.)"

D. Carlos Francés, hijo de los fundadores de la industria, comenzo antes de
llevar aceite a América a cartearse con miembros importantes de la aristocracia
sudamericana. En ellas preguntaba por la expansion del aceite a esos lares americanos y
en ocasiones se le contestaba veladamente que el vino y carne funcionaba muy bien.
pero que el aceite de oliva atin era duro de tragar por los habitantes de aquellas zonas.
No obstante aquellas misivas no amedrentaron las ganas de exportar aceite por tierras
indianas llegandose a hacer varias patentes de marca en diferentes paises.
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Una de ellas se llevo a cabo en la Republica Oriental de Uruguay en 1929. cuya
oficina de patentes de invencion y de marcas de fabrica v comercio otorgd en 7 de

diciembre de 1929 la marca “Francés y C*” con el nimero de registro 21150.

El éxito de esta empresa incentivo para que un afio més tarde la empresa de la
familia Francés intentara introducir sus aceites en otros mercados suramericanos
intentandolo en esta ocasion en Paraguay. En esta ocasién a 30 de septiembre de 1930 el
Jjefe de la oficina de marcas de fabrica y comercio de esa nacion el uso exclusivo de la
marca llamada “Francés™ para la comercializacion libre del aceite de oliva procedente
de Montoro en Cérdoba —Espaiia-.En esta ocasion le concedieron el niimero de patente
8399. Conservamos la descripcion de los envases en un documento inédito que dice de
la siguiente manera y forma: “...La marca estd constituida por el conjunto de los
dibujos que se describen a continuacion: Los dibujos 1 v 4 corresponden a los frentes
de los envases v tienen un marco de fantasia rectangular. El fondo estd ocupado por un
medallén radiante y atravesando diagonalmente una ancha cinta, En una de ellas se lee
“Francés” y en la otro “Aceite puro de oliva”. Los dibujos | v 2 corresponde a los
costados de los envases y tienen marcos de fantasia, el dibujo 2 tiene en el centro un
marco rectangular con inscripciones relativas al producto v el 3 tiene el escudo de
armas en el centro y en la parte superior e inferior del escudo de marquito fantasia se
lee respectivamente: "Montoro™ “Espafia”... "

El 12 de agosto de 1933 se concede en Argentina el titulo de marca al aceite de
Montoro con el nimero de registro comercial 143596 cuyo uso viene a expandir una vez
mas el mercado de influencia de esta marca montorefia. En esta ocasion el (inico cambio
en las botellas fue el escudo empleado que se cambié por el escudo nacional de la I
Republica Espafola.

7. Otras industrias aceiteras de Montoro

Otra de las industrias aceiteras mas importantes en Montoro, pero que
inicialmente se asienta en la localidad con la utilidad de la fabricacion de jabones y
orujo, cuyo maestro jabonero inicial era Francisco Osuna Carpio, fue la de D. Emilio
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Blanco Argudin, situada en el barrio del Retamar. Esta fabrica llamada y conocida por
los montorefios como la Blancosa exportaba sus aceites y derivados por las zonas
peninsulares, Francia, Génova y Portugal. No obstante de esta otra empresa la
trataremos de un modo individual en otro articulo al respecto.

8. Conclusiones

Como hemos  visto,
Montoro ha sido el término

municipal que mayor
importancia ha tenido sobre
este cultivo en la

contemporaneidad, fruto de su
trascendencia en  €pocas
historicas del pasado, ya que
los municipios colindantes no
llegaron a  generar las
cantidades de aceite que esta
localidad producia. No obstante
tenemos que precisar que la
mayor abundancia no llegaria
hasta mediados del siglo XIX,
momento en el cual se produjo
la produccion de los jovenes
olivares sembrados a fines del
siglo XVIII como consecuencia
de los repartos incontrolados de
las tierras concejiles.

El aceite de oliva
montorefio comenzo su
andadura comercial por la
mayor parte de la geografia e o
peninsular, siendo Castilla-La
Mancha, Valencia y Madrid, las principales provincias que se nutrieron con este
producto montorefio. Con la puesta en valor en 1868 de las casas Francés y C* el aceite
de oliva montorefio llegd a cruzar el Atlantico para ser consumido en Uruguay, Brasil,
Argentina y Paraguay. De hecho fueron muchos los premios concedidos a la calidad del
aceite de oliva de Montoro consiguiendo desde fines del siglo XIX premios
interrumpidos a todo certamen que se presentaba dicho género montorefio.

Tanto la trascendencia histdrica, como el prestigio de la calidad del aceite y del
plantio montorefio hizo posible la creacion en 1985 de la Feria del Olivo, una de las
muestras mas importantes dedicada a este tipo de cultivo en el panorama nacional. En
1999 se unid a esta celebracion la capital jienense, por lo que dicha feria ha pasado a
tener caracter bienal, correspondiéndole a Montoro la celebracion en los afios pares.
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